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                                                 中华人民共和国第一届职业技能大赛甘肃选拔赛


中华人民共和国第一届职业技能大赛甘肃选拔赛   
烹饪（西餐）项目            
赛场要求（硬件+软件）
技术平台标准： 
1   硬件环境  
1）西餐操作间最低配置为： 
根据第45届世界技能大赛竞赛 IL（设施设备清单），结合甘肃选拔赛的试题设置制定该设备设施清单。数量为每个工位所需数量，初步计划设置 4个工位。主办方提供设备如下（含公用）：
	序号
	名称
	规格
	型号
	单位
	数量
	备注

	1
	西餐主厨刀
	350×60 mm
	大号
	把
	40
	

	2
	削皮刀
	100×30 mm
	均号
	把
	40
	


	3
	手刀
	
	小
	把
	20
	

	4
	剔骨刀
	240×30 mm
	
	把
	无
	必备

	5
	耐用厚底锅连盖
	φ280×280×底厚3.0mm
	CUKWA662
	个
	10
	

	6
	1/1白色方砧板
	530×320×20MM
	CUKKE164
	个
	5
	

	7
	1/1蓝色方砧板
	530×320×20MM
	CUKKE161
	个
	无
	必备

	8
	1/1红色方砧板
	530×320×20MM
	CUKKE162
	个
	5
	

	9
	1/1黄色方砧板
	530×320×20MM
	CUKKE163
	个
	5
	

	10
	罐头刀
	
	CURSF128
	个
	无
	必备

	11
	PE保鲜纸
	PE，450mm*305m/盒
	CURSM233
	盒
	无
	必备

	12
	锡式烧纸
	450mm*300m/盒
	615CF
	盒
	无
	必备

	13
	不沾铝复底煎盘（铁柄）
	φ200*H40*3.5mm，电磁炉适用
	WH-1001
	个
	5
	

	14
	不沾铝复底煎盘（铁柄）
	φ280*H45*3.5mm，电磁炉适用
	WH-1004
	个
	5
	

	15
	百洁布
	14*9cm，10片/包
	CUKED601
	张
	无
	必备

	16
	棉手套
	
	CUKTL402
	对
	无
	必备

	17
	橡胶一次性手套
	均码,100只/包
	CURTD5001
	盒
	无
	必备

	18
	塑料菜板架
	6片
	
	
	1
	

	19
	推车
	L:340mm.1.0mm
	
	台
	无
	必备

	20
	医用洗手液
	
	
	瓶
	1
	

	21
	一次性擦手纸
	
	
	包
	无
	必备

	22
	开瓶器
	
	
	个
	无
	必备

	23
	垃圾袋
	
	
	卷
	无
	必备

	24
	电子计时器
	
	
	个
	无
	必备

	25
	喷火枪气罐
	
	
	个
	无
	必备

	26
	保鲜膜
	
	
	卷
	无
	必备

	27
	肉锤
	
	
	个
	无
	必备

	28
	手持打碎机
	
	
	台
	无
	必备

	29
	破壁机
	
	
	台
	无
	必备

	30
	不锈钢煎锅
	
	
	口
	无
	必备


2）竞赛设备要求： 
本次大赛提供操作的必须设备：电烤箱、电饼铛、燃气食品烘炉、食品冷藏柜、西餐燃气炒菜灶、操作台。
竞赛现场提供：克秤、手勺，大漏勺，密漏、不锈钢盆、不锈钢蒸箱、锡纸、不锈钢盖帘，白布、滚筒、刮板、小擀面杖、白毛巾、刷子、保鲜膜等材料及工具。

3）竞赛提供的原料与调味品要求：

大赛提供的原料与调味品：有高筋粉、低筋粉，中筋粉、白糖、精盐、鸡蛋、橄榄油、奶酪、芝士、金龙鱼大豆色拉油、黄油、红酒、白葡萄酒、白兰地、淡奶油、牛奶、湿性香料、干性香料、白芝麻、基础调味品等。

4）竞赛为选手提供的刀具要求：

大赛为个人提供的刀具有西餐主厨刀、抹刀、面包刀、剪刀、削皮刀、开瓶器、开罐器、手刀。
2．软件环境

承办单位应该提前做好西餐竞赛的相关工作：各种竞赛文件的准备、疫情期间的防护工作、各部门的关系协调、比赛前的设备保养与维修、突发事件的应对方案、比赛期间场地水电安全、参赛选手与领队的接送等方面的工作。
3．耗材

烹饪(西餐)项目的耗材如下表
	序号
	名  称
	规格型号
	单位
	数量
	单价（元）
	合计（元）
	备注

	1
	鸡蛋
	
	千克
	10
	12
	
	公

共

用

品

	2
	白糖
	
	千克
	5
	6
	
	

	3
	色拉油
	
	桶
	2
	60
	
	

	4
	中筋面粉
	
	袋
	1
	90
	
	

	5
	高筋面粉
	
	袋
	1
	150
	
	

	6
	低筋面粉
	
	袋
	1
	120
	
	

	7
	橄榄油
	
	瓶
	10
	
	
	

	8
	芝士
	
	千克
	0.5
	
	
	

	9
	红酒
	
	瓶
	10
	
	
	

	10
	白兰地
	
	瓶
	10
	
	
	

	11
	白葡萄酒
	
	瓶
	10
	
	
	

	12
	淡奶油
	
	罐
	8
	
	
	

	13
	牛奶
	
	罐
	8
	
	
	

	14
	干性香料
	
	罐
	
	
	
	

	15
	湿性香料
	
	盒
	
	
	
	

	16
	基础调味品
	
	克
	
	
	
	

	17
	胡萝卜
	
	千克
	20
	
	
	基本

技能

测试

	18
	青笋
	
	千克
	15
	
	
	

	19
	土豆
	
	千克
	20
	
	
	

	20
	口蘑
	
	千克
	15
	
	
	

	21
	带子
	
	千克
	
	
	
	海

鲜

开

胃

菜

	22
	金枪鱼
	
	千克
	
	
	
	

	23
	小番茄
	
	千克
	
	
	
	

	24
	柠檬
	
	千克
	
	
	
	

	25
	时萝
	
	千克
	
	
	
	

	26
	小乳瓜
	
	千克
	
	
	
	

	27
	草莓
	
	千克
	
	
	
	

	28
	宝塔菜
	
	千克
	
	
	
	

	29
	苦菊
	
	千克
	
	
	
	

	30
	生菜叶
	
	千克
	
	
	
	

	31
	青豆
	
	瓶
	
	
	
	

	32
	玉米粒
	
	瓶
	
	
	
	

	33
	葡萄
	
	千克
	
	
	
	

	34
	苹果
	
	千克
	
	
	
	

	35
	橙子
	
	只
	
	
	
	

	36
	三黄鸡
	
	半只
	
	
	
	鸡

肉

清

汤

	37
	西芹
	
	千克
	
	
	
	

	38
	洋葱
	
	千克
	
	
	
	

	39
	胡萝卜
	
	千克
	
	
	
	

	40
	法式羊排
	
	千克
	
	
	
	煎

羊

排

	41
	芦笋
	
	千克
	
	
	
	

	42
	土豆
	
	千克
	
	
	
	

	43
	新鲜迷迭香
	
	千克
	
	
	
	


4.以上设备及耗材要求到位时间：
说明：设备提前五天安装完备并进行调试；耗材需要根据参赛人员进行定量调整，干货原料需要提前三天采购，时令食材、鲜活原料需要在赛前一天购买并放在保鲜柜，解冻的原料放在冷藏柜中，
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